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～福祉事業からのお知らせ～ 

「介護相談受付中です！」 
パルシステムの福祉では、県内 6 カ所の事業所で、介護資格を有し、幅

広い知識をもつ専門スタッフが介護相談に応じています。 

「つい、この間まで元気だった父親から、何回も電話がくるようになって

最近心配だな・・」 

「障がいがある子どもの通院を手伝ってほしいけど、どこに相談したらい

いのかわからない・・」 

そんな介護・福祉の「困った」がありましたら、まずはお近くのパルシステ

ムの福祉までお気軽にお問い合わせください。 

ぬくもり 東 林 間  TEL：042-745-0581 

ぬくもり相模大野駅前 TEL：042-701-8019 

ご相談受付時間｜月曜日～金曜日 9：30～17:00 

各事業所の詳細は・・パルシステムの福祉 ぬくもり で検索！ 

 

♪プチパーティの試食をしました ♪ 

みつけた        のこだわり 

～ エキストラバージンオリーブオイル ～ 

４月８日（日）  

相模原市民 桜まつり 

に出展します！ 

パルシステムのテントに

遊びに来てくださ～い♪ 

 

 

 

『産地限定エキストラバージンオリーブオイル』は 2015 年に発売した

オリジナル商品です。スペインのアンダルシア地方のオリーブだけを

使用しています。 

香りがよく生食にも料理にも幅広く利用できます。 

我が家ではサラダやパスタだけでなく納豆に混ぜて食べたり、みそ汁

に入れたりして毎日 食べています。  （E） 

プチパーティとは、組合員のお宅にパルシステムのスタッフがお伺い

して、パーティさながらのメニューを作ってくれる取り組みです。非組

合員にも参加をしていただくことで、パルシステムの取り組みや商品

の美味しさを知ってもらいたいという願いから始まりました。 

この日は、パエリア、サラダ、卵スープ、ポークウインナー、天然酵母

パン、『こんせんプレーンヨーグルト』。パエリアは魚介やお肉のうまみ

がしっかりと出ていてとても本格的。どれもとても美味しくて見た目も

鮮やか！食材も『米沢郷の鶏モモ肉』や国産のあさりなど、安心な産

地のものを使用しています。1回 1グループ 2000 円で体験できます。 

是非お気軽にお問い合わせください。 （A） 

問合せ先：0120-581-393 （月～金／9：00～17：30） 

✐ このエリアニュースは組合員が作成しています ✎ 

 


