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子どもと楽しいプチバイキング 

我が家の朝食は、何種類かのパンを

用意し、子ども達が自分で選ぶ、プ

チバイキング方式です。特に好評な

のが『レーズンロール』と『チーズ

クロワッサン』。トースターで温め

ると食感がよくなります。 

(株)パルブレッドのパンは、子ども

たちが食べ切れるサイズが多く、食

べる量も自分で調整できるので、食

べ残しも少なくなっていいなと思っ

ています。（MY） 

■横浜南センターより 

横浜南営業所は 12 センターで唯一

の個室の営業所となっています。そ

のため、密になりやすい環境ですの

で、毎日シュッシュッと除菌と換気

に勤しんでおります。また、個室ゆ

えにメンバーの出発時の「いってら

っしゃい！」帰着時の「おかえりな

さい！」のやり取りがとてもしっく

りきます（笑）。そんなアットホー

ムでワンチームな営業所です。皆様

どうぞよろしくお願いいたします！ 

■おすすめ商品 (株)パルブレッド『こだわり酵母食パン』 

 

今年度の横浜南エリア年間おすすめ

商品は、(株)パルブレッドの『こだ

わり酵母食パン』です。 

「ホシノ天然酵母パン種」を使用し

てイーストフードなどの添加物を使

わず、産直小麦の持ち味を引き出し

て、風味をしっかり生かしていま

す。 

特にトーストに適したパン。もっち

りとした食感が魅力で、かむごとに

香ばしさが広がります。（SR） 

どっしり食べごたえのある食パン 

ふわふわのいかにも膨らませました

というパンは、どこか誤魔化された

ようでうれしくない。天然酵母食パ

ンは違います。焼く前からどっしり

とした重厚感を漂わせています。 

トースターの中でこんがり焼けてく

ると、小麦の香りがそこら中に広が

り、自ずと食欲をそそられます。あ

～熱いうちに食べたい。 

パンにバターが溶けて染み込んでお

日様のように黄色くなって、その上

からトロリとはちみつをかけて。早

くかぶりつきたい。 

頬張るとしっかり小麦の味がして、

ガシュガシュと歯ごたえがありま

す。ガツンと「食べた」っていう実

感がある。ぜひぜひ一度食べてみて

ください。（TK） 

自家製パニーニ BLT サンド 

『こだわり酵母パニーニ』をスライ

スして軽くトースト。外はパリッ、

中はモチっと、この食感がたまらな

い。マヨネーズをうっすらと塗り、

レタスやきゅうり、カリカリベーコ

ン、スクランブルエッグ、パパっと

塩をしたスライストマト、スライス

チーズなどを挟んで、BLT 完成。 

母も子どもたちもゆっくりできる日

曜の朝は、フルーツを添えて紅茶と

一緒に、ホテルのオシャレな朝食風

を目指します。（TK） 

 

■他にも! パルブレッドのパン 

 

今年度の横浜南エリア年間おすすめ商品

は、(株)パルブレッドの『こだわり酵母

食パン』です。「ホシノ天然酵母」を使

用し、小麦の味がしっかり。ノンスライ

スの 1.5 斤と、スライスした 1斤 5 枚

の 2 商品、どちらも応援しています！ 

 


