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 もっと知りたい！パルブレッドのこだわり
2月12日(株)パルブレッドを講師にお招きして、パンのこだわりや商品ができるまでなどのお話しを伺いまし
た。こだわりは国産小麦使用比率90％以上、不必要な添加物を使用しないことです。これで品質を保ち、
安心安全な商品を提供しています。動画では工場の様子も見学しました。参加者の皆さんも真剣に聞き入っ

ていました。今回は「こだわり酵母食パン（国産小麦）」「国産小麦もっ
ちり食パン」「こだわり酵母パニーニ（国産小麦）」を試食しました。ど
れも温めてからいただくのがベストです！パニーニにはパルシステムのハ
ムとチーズを挟みました。皆さんから「美味しい」「今度注文します」な
どのうれしい感想をいただきました。学習会を終えて、カタログでパンを
見るのが楽しみになりました。今度はどれを注文しようか、迷いそうです。　　
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