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～2016 年度大和エリア年間テーマ～ 「産地の心、商品の物語を、地域に伝えよう」 

 

8月 1日（月）、新横浜本部にて、 

第８回花巻食と農の推進協議会総会が 

行われました。 

私たちも、2年目となった交流の 

様子を報告しました。(EM) 

今回は『花見糖』を紹介します。 

国産さとうきび１００％の希少な砂糖です。 

精製度を抑えた作り方をしているため、自然な

香りとコクのある風味です。上品でやさしい甘

さで、料理をおいしく仕上げることができます。

わが家では、お菓子作りやパン作りもこの『花

見糖』を使います。ふんわりやさしい味になり

ますよ。容器に入れかえて置いていても固まる

こともなく、使いたい時にスプーンなしでもぱ

っと振りかけて使えるので便利です。 

コーヒーや紅茶、ヨーグルトにも合いますので、

今では『花見糖』一筋です！ (ＴＵ) 

はとむぎ茶 

花巻産原料 100％で 

すっきりした味わい 

 

 
 

 

 

2016年 11月 26日（土） 

    10：30～14：30（14：00入場受付終了） 

パシフィコ横浜 Aホール 

 

 

 

 

 

エコ・ 

岩手ひとめぼれ 

 

 

 

 

 

 

7月 15日（金）に新横浜にて、行政（大崎市・涌

谷町・田尻町）と、生産者（JA みどりの）・消費

者（パルシステム神奈川ゆめコープ）が集まりま

した。今回は交流事業 20周年をふりかえり、パネ

ルディスカッションも行われました。パルシステ

ム神奈川ゆめコープの前身、けんぽく生協の時代

に大和センターと交流が始まり、組合員を中心に、

交流内容を考え、農家ステイをした年もあったそ

うです。（EM） 

実りの秋を 

迎えました 

エコ・産直発芽玄米 

岩手ひとめぼれ 

白米と一緒に炊けて 

栄養価バツグン！ 

産直米の杵つき切りもち 

なめらかでのびがよく、 

甘味を感じられます 

岩手・おいしい産直十二穀 

白米に混ぜて炊くタイプに

加え、この春、レンジや湯せ

んですぐ食べられるごはん

新発売 

食べてくれる
人の顔が思い
浮かぶから、安
全のための作
業もがんばれ
るんだ。交流し
ていてよかっ
た。（生産者の
三神さん） 

高橋徳治商店  きたる！ 
東日本大震災で津波被害を受けた高橋徳治商店が

11月 25日（金）に大和でお話をしてくださること

になりました。これからおいしいおでんの季節。

おでんだねの話もたっぷりきけますよ。 

＜今後の予定＞ 

秋の交流 9月 24（土）～25日（日） 

冬の交流 12月 3（土）～4日（日） 

小山田美女会料理教室 

2月 大和市近辺にて 


