
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

～20017 年度大和エリア年間テーマ～「産地の心、商品の物語を、地域に伝えよう」 
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県央エリアニュース 

～2019 年度県央エリア年間テーマ～ 「くらしと産地をつなげて、県央エリアの輪を拡げよう！」 
 

エリア 

ブログ 

yy 

メンバーのお気に入り Vol.91 

 私のお気に入りは、『入りやまみそ（こし）』です。

オンラインパルの「お気に入り」に登録して、カタ

ログに載ったときは、いつも購入しています。 

国内産大豆、国内産米、食塩のみでつくられたみ

そです。添加物を一切使用していないので、安心し

て食べています。 

 お味噌汁はもちろんのこと、 

なすやキャベツの炒め物にも、 

といて入れています。 

 みりんでといて、みそ田楽 

にも、とてもおいしいです。 

ぜひみなさんも食べてみてく 

ださい。      （NN） 

 

 

 

 

 

 

 

新センター長の小林稔です！ 

大和センターエリアの皆さま、はじめまして。 

４月よりセンター長に 

着任いたしました 

「小林 稔 

（こばやしみのる）」 

と申します。 

これからもセンターの 

仲間と共に、 

組合員の皆さまのお役に 

立てるよう努めてまいります。 

 

今後ともよろしくお願い申し上げます！ 

 

 

 

 

 

産直小麦の冷凍うどん 

 200g×3 198 円＋税 

産直小麦の冷凍うどん 

 200g×5 298 円＋税 

 

県央エリアの年間おすすめ商品は産直小麦の冷凍うどんです！ 

「上の見出しと、左の写真があってないじゃないか！」と、思われる方も多

いと思います。製造元・共生食品㈱は、『産直大豆のもめん豆腐』を製造され

ています。もともとは、うどんを製造販売されていました。パルシステムが、

消泡剤不使用の豆腐の製造先を探しあぐねていた時に「それなら、わが社が…」

と、手をあげてくださった。「豆腐づくりを知らない（消泡剤を使わないで豆腐

を作る難しさを知らない）から、引き受けることができたんでしょうね…」と

いうお話を、ずいぶん前の学習会でうかがいました。 

もともとの本業である「うどん」を、産直小麦・塩・水だけで作ったものが

『産直小麦の冷凍うどん』です。小麦は北海道 JA おとふけの産直小麦「きた

ほなみ」に限定しており、小麦の味がよくわかります。 

凍ったまま沸騰したお湯に入れて、強火で 1分 30 秒～2分ゆでるだけ！忙し

い時や、料理したくない時の救世主的存在です。私は、パルくる便で 5 個入り

を届けてもらっています。難点は、ガサばるので配達日に冷凍庫にスペースを

確保しておかないといけないこと！…これ、とても大事です!! 

時折、レシピ提案などをおこないますので、ご愛用くださいませ♪  （AK） 

 


