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産地交流や企画の報告など組合員活動の様子が見られます！ 

 

                     

 

組合員活動みんなのブログから 

エリアブログ 

「はあと ｔｏ はあと」 

http://palsystem-kanagawa

yume.lekumo.biz/yume09 

 

     

リユースびん ５月回収率 実績 ７０．７ ％ 

リユースびんは洗って何度も使える環境にやさしいびんです。

きれいに洗って乾かしてパルシステムに返却をお願いします。 

今後もリユース・リサイクルへのご協力をお願いします。 

商品カタログやたまごパックも回収しています。 

 

 

 

  

 

 

みなさんこんにちは！ 平塚センター「629 コース」を担当して 

います「赤石 勝幸（あかいし かつゆき）」と申します。 

入社してから半年が経ちました。慣れていくことに一生懸命な毎

日から、少しずつ余裕が出てきた 

ところです。 

配達をさせていただくなかで気付 

いたことは、組合員のみなさんの 

「やさしさ」に日々助けていただ 

いているなということです。 

「暑い日、雨の日も本当にありが 

とう。助かるわ」「ありがとう」の 

言葉が本当に励みになります。 

そんな気持ちにこたえられるよう、 

さらに精進していきますので、 

これからもよろしくお願いします！ 

パルシステムをまるごと楽しもう♪ パルシステムまつり in小田原 開催準備中！ 

 

ついに平塚の出番です！ 毎年、県内約２か所の配送センターで開催される「センターまつり」。今回はセンターを飛び出して、産直産

地ジョイファーム小田原など、交流やカタログでおなじみの小田原にて開催することとなりました。平塚エリア経営会議と２つの地区

くらぶ（秦野・なんてん、平塚・ママの休日）のメンバーが実行委員となり、来月に迫った開催にむけ、準備をすすめています。 

「家族で一日をすごせるイベントにしたい」「県西エリアのよさを味わってもらいたい」「自分たちが心から楽しめるイベントにしたい」

そんな思いから、試食販売、体験コーナーやイベントの内容・配置・時間割など活発に意見を交わしています。 

「楽しく、おいしく、ためになる」そんな夏休み終盤の一日を、小田原でお過ごしください♪ 

 

『圧搾一番しぼり菜種油』学習会レポート 

 

5 月 31 日(水)、平塚市中央公民館にて、「『圧搾一番しぼり菜種

油』を知ろう」に参加しました。 

講師は福岡県の平田産業（有）中村さん。 

まず油の作り方の違いを教えていただき、ビックリしました。 

市販の格安サラダ油は、原料は遺伝子組換え菜種、製造工程で石

油系溶剤や薬剤を油に混ぜて絞ります。製造日数は 1 日。『圧搾

一番しぼり菜種油』の原料は、オーストラリア・カンガルー島の、

遺伝子組換えをしていない菜種です。製造工程は、圧力で搾り（薬

剤不使用）、湯洗いを繰返し、７日間もかかります。その違いが

おいしさと価格に表れるの 

ですね。てんぷらの試食で 

その違いを実感しました！ 

安全・安心こだわりの 

『圧搾一番しぼり菜種油』、 

おすすめします!!（水） 

パルシステムまつり in小田原 

日時：８月２７日（日）１１：００～１４：００ 

場所：おだわら市民交流センターＵＭＥＣＯ 

住所 小田原市栄町 1-1-27 

アクセス：小田原駅東口徒歩約 2分 

http://umeco.info/ 

お問い合わせ先：エリア活動推進課 

045-470-6863(平日 10：00～17：00) 

☆☆主な販売ブース（予定）☆☆ 

（有）ジョイファーム小田原/NPO 法人小田原食

とみどり ハーブ倶楽部/(株)オルタートレード

ジャパン/JAみどりの/他 

☆☆主なイベント・体験コーナー（予定）☆☆ 

かまぼこつみき高積み競争/絵本翻訳シート

はり/発電とんとんレース/おかしな魚つり/ 

メイクアップ/アロマグッズ作り/手相鑑定 

 

実行委員会の様子 

スタッフのお弁当も素材にこ

だわった地元のものにしたい 

超盛り上がる「発電 

とんとんレース」!！ 

 

 

※出展団体・イベントは変更となる場合があります 

 

http://umeco.info/

