
 

 

秦野市の組合員 Iです。6月にジョイファーム小田原の梅を使って梅仕事を行いました。 

ご自宅で梅シロップや梅干し作りをされた方も多いかと思います。シンプルな材料で手軽にできる季節の手仕事って楽しいですね♪ 
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パルシステムのジャムが入っている容器は「リユースびん」。ラベルやびんに「R」の

マークがついているのがリユースびんです。 

洗って 20～30 回くり返し使えるびんなので、新しくびんを作るよりも CO2 削減に

つながります。 

回収目標は 80％ですが、2022年度の平塚センター回収率は 53%です。 

パルシステムに戻っていないリユースびんは、自治体のリサイクルにまわって砕かれ

ています。まだまだ繰り返し使えたはずのびんなのに、もったいない！！ 

自治体のびん回収は 2週間に 1度のところが多いと思いますが、パルシステムでは

毎週回収しています！回収へのご協力をお願いいたします。 

 

商品をまとめている薄いプラスチックの袋である「まとめ袋」も 

回収しています。 

 

コンテナの黒い部分には、リサイクル素材が 

使われています。 

 

 

          リユースびん  5月回収率   68.3 ％ 

この紙面・組合員活動に関するお問い合わせ先 エリア活動課 045-470-6863（月～金 10時～17時）

時） 

 

 

 

      ～「パルシステム deジャムまつり♪」企画開催報告～ 

5月 17日（水）に JAはだの本所にてパルシステムのジャム＆リユースび

ん学習会を開催しました。 

デイリーフーズ㈱を講師としてお招きし、パルシステムのプライベートブラ

ンドのジャムのおいしさのひみつに迫り、全商品の試食もしました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

参加者からは「ジャムを作る工程の大変なこと、価格にも納得」「買ったこ

とのないジャムやソースが試食できて良かった」などの声があがりました。 

試食品の中で一番人気だったのが果肉入りトマトソースの「とまとまと」！

そのまま食べてもアレンジしてもおいしい商品です♪ 

 

 

 

ブログはここから見てね！ 

企画報告もしています★ 

何が違うの？パルシステムのジャム 

PB商品のこだわり 

①果実は国産原料！（ブルーベリーはカナダ産） 

生食用と遜色ない原料を産地の近くで加工しているよ！ 

②プレザーブスタイル 

果実感がしっかり残っているよ！形を残すため工程に工夫しているよ★ 

③DFCジュール製法 

超短時間殺菌製法だから、果物のフレッシュ感が違う♪香りも豊か★ 

④果実量は 70％以上！（ブルーベリーは 54.4%） 

大きめの果肉がゴロンといっぱい☆おいしさのバランスがとれている★ 

⑤糖度は 39°！「低糖度」以下（ブルーベリーは 45°） 

甘さ控えめ♪そのままパクっと食べたくなるジャムだよ★ 

 

リユースびんのこと、もっと知ろう 

西湘・県西エリアのメンバー募集!! 
エリア活動に参加して一緒にこんなことしてみませんか？ 

イベント・学 習 会 を企 画 ・開 催 する  

パルシステムの商品 や取 り組 みにくわしくなる  

お問い合わせは  

こちらから↓  

「何 か新 しいことをはじめたい」「知 ることが好き」  

そんなあなたにおすすめです！  


