
 パルシステム神奈川            9 月号 

 発   行：相模エリア 

 問い合わせ：相模センター営業所 

 電   話：0120-581-202 

 ブ ロ グ： 

 http://palsystem-kanagawayume.lekumo.biz/yume10/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 
 

 

去年大好評だった親子でパン作り企画の第二弾！今年

はパルブレッドの講師による本格的なパン作りを行いま

した。 

生地を叩いて伸ばして発酵させた後、形成して具材を入

れ、クリームパン、カップピザパン、ウインナーロールの３

種類を作りました。 

材料はパルブレッドこだわりの国産小麦と生イーストを

使用。ベタベタ手にくっついていた生地がまとまってきた

り、弾力が出てきたり、膨らんだりと様々に変化する様子

に子ども達は興味津々。愛情と手間ひまかけて作った焼

きたてパンの味は格別でした！ 

 

メーカーさんの美味しくて安心安全な

パン作りへの情熱も伝わり、パンが更

に好きになる一日になりました。 

ご参加のみなさまありがとうございまし

た。（橋本地区くらぶ おあしす） 

 

先生の説明に

興味津々☆ 

はじめてのパン作り💛 
企画を終えて。。。 

相相模模セセンンタターー  
みみんんななののフフェェスステティィＰＰＡＡＬＬ  

2025 年 10 月 11 日(土)10:00〜14:00 
  

産地・メーカー・地域団体が集まり、試食と販売をはじめ、パルシステム

を体感するイベントを相模センターで開催！詳細は今後ホームページのイ

ベント情報に掲載予定です お楽しみに。。。 


