




もずくは品種ごとに原藻の長さや太さ、ぬめりの強さなどが違います。



（株）井ゲタ竹内では、それぞれの品種の特徴がもっとも生かせ
る味付けをしています。
化学調味料や保存料などを使用せず、できるだけ家庭にある基本
的な調味料でシンプルな味付けを心がけています。

それぞれの商品を食べて、お気に入りの「もずく」を見つけてく
ださい。



沖縄の産直産地で養殖した弾力のある食感の太もずくを、
酸味のまろやかな三杯酢で味付けしました。

シャキシャキとした歯ざわりのよさが特徴。ブドウ糖果
糖液糖の代わりに砂糖を使用。

太もずくらしいシャキッとした歯ごたえが楽しめるよう、
一般的な市販品より固形率を高めにしています。



・酸味もほどよく、太さもしっかりしている

・噛みごたえがある

・だしの味が強く、お酢のすっぱさ控え目で食べやすい

・大人から子どもまでみんなが食べやすい

・もずく自体の量もしっかり入っている

・昔から好きで一番食べているもずく！鉄板です！

・もっちりとした食感が好きな方はオススメ！！

関東の人は
「太もずく」のほうが
なじみがあるみたい

湘南センター
鳥海センター長



糸もずくのなかでもとくにぬめりの強い“早採れ”

糸のように繊細で、ぬめりは強め。なめらかなのど越しが特徴。

沖縄の産直産地で養殖した糸もずくを、だしをきかせた三杯酢
で味付けしました。

冷蔵室から出すだけで、箸休めにぴったりのさっぱりとした一
品になります。

糸もずくは、とても希少性があり繊細。糸のように細いので、
手作業で仕分けしています。



・ほど良い酸味と糸もずく特有の喉ごしが

楽しめる一品！

・子どもでもすごく食べやすい♪

喉越しのよいもすぐに 程よい酸味、化学調味料
の味がしないのが魅力です お弁当もずくも捨て
がたい

学習会で、糸もずくは
「希少品種」と言ってたよ。



・フルーティーな味で後味スッキリ！！

・水分も少なくてスルッと全部食べられます

・ひとつ食べるともうひとつ食べたくなる味

・さっぱりしていて食べやすさは一番かも

さっぱりしてて食べやすい。
たまにしかカタログに載らない、
そのレア感も好きなのかも。



太もずくの中でもぬめりがあってやわらかい原藻を使用。

子どもでも食べられるよう、酸味を抑えめにしています。

ぬめりが豊富な沖縄県産太もずくを酸味を抑えたやさし
い三杯酢に仕上げました。



・苦手な人や子どもにいいかも～

さっぱりしていて食べやすい。
初心者は、まずは 「やさしいもず
く」を試してみて！
港谷センター長もぜひ！！

今まで食べたことなかったのですが、
話を聞いて食べてみたら！
今や「推しもずく」になりました

すみません・・・
酸っぱいの苦手で・・・

藤沢センター
港谷センター長



太もずくをお弁当に合うように工夫しました。
・凍ったまま隙間に。
・彩りよく緑のパッケージ。
・くすっと笑える「ダジャレ」を！
・凍らせることから、極力調味液を減らし、酸味も薄めにしました。



ちょこっと食べたい時
ひと口サイズがちょうどいい

凍ったままでも、お弁当にinできて、
夏場は、保冷代わりにもなり、栄養も
とれるから。

お弁当の保冷剤にも使えるし、クエ
ン酸効果で部活時のお弁当に最適！

緑色のパッケージは、
ブロッコリーの代わり
にしてもいいように！



（ 湘南センター編 ）

職員４０名 自分の好きなもずく商品に投票

恩納村の早採れ糸もずく １３票

恩納村の太もずく １０票

沖縄県産やさしいもずく

（シークヮーサー） ９票

沖縄県産やさしいもずく

（三杯酢） ８票

結果発表



（ 藤沢センター編 ）

営業担当９名 「営業でおすすめするなら？」の視点で投票

恩納村の太もずく ６票

恩納村の早採れ糸もずく ２票

沖縄県産やさしいもずく

（シークヮーサー） １票

＊沖縄県産やさしいもずく

（三杯酢） 試食なし

結果発表



（ 新横浜本部編 ）

自分の好きなもずく商品に投票

学習会で、糸もずくは
「希少品種」と言ってたよ。
皆さん、知っているから
選ばれているのかな？

関東の人は「太もずく」の
ほうがなじみがあるみたい



歴代センター長・新旧湘南エリア担当職員さんにも
協力してもらいました！

もずくににんにくを入れ
るとおいしいよ



恩納村のもずく商品の利用が、沖縄の豊か
な海を守り育みます。
もずくの生育に欠かせないサンゴを守り育
むため、産直産地恩納村漁協（沖縄県）は、
サンゴの植え付けを実践。
この活動にパルシステムもともに取り組み、
商品の利用代金の一部を活動資金に充てて
います。


