
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

「ＡＢパック」回収のお知らせ 

 

 

 

 
回収のご協力 
お願いします♪ 年度 事業所 4月 5月

藤沢 25.4% 32.3%
湘南 28.3% 62.0%
全体 24.5% 30.8%
藤沢 37.0% 31.2%
湘南 27.6% 24.7%
全体 27.9% 23.4%

2022

2023

 

       おすすめ商品学習会  「日本の米で育った豚肉を知ろう！」 

 

 

湘南エリアブログも見てね。  

こちらからどうぞ  

  

2023年 7月 31日 

発 行：湘南エリア    

問合せ：エリア活動課   
電話 045-470-6863 

     (月～金 9:00～17:00) 
この紙面は、地域の組合員が作成しています。 

 

 
 湘南エリア主催 

 

 
湘南エリア２０２３年度のおすすめ商品は、「日本のこめ豚カタ・モモ切落し」です。  

その第一弾となる企画を、６月２１日（水）に（株）パル・ミートを講師に迎え、オン

ラインで開催いたしました。まず、産直について学びました。  

生産者・産地が明らかで、生産の履歴がわかり、環境保全型・資源循環型農業を目指している

生産者と組合員相互の交流ができ、利益・リスクも共有される。豚本来の力を生かし、健康に育

てる産地ルールがおいしさと安全の基本。薬に頼らず、飼料の内容を明確に、管理している。 

それから（株）パル・ミートの会社の案内と冷凍肉（利便性）冷蔵肉について  

 生産者と提携「安全・安心」で「おいしい」肉を届ける目的で設立された。  

 冷凍肉：冷凍で長期保管が可能・買い置きに便利。小分け使用が可能。解凍時にドリ

ップが出るので、冷蔵庫で１日～半日かけての解凍がオススメ。  

 冷蔵肉：産地から出荷したお肉をそのまま製品化！！  

そして「日本のこめ豚について」   

ストレスとは、エサを食べる量・寒暖差・生き物だから個体差がある味でくさみにつながる。 

飼料用米配合を１０％→３０％→４０％へ（遊休農地の活用、資源循環、2021 年業務用米余り） 

「日本のこめ豚」が登場して１５年目、飼料用米を活用することで、水田もまもり食

料自給率の向上にもつながる。こめ豚の脂身は、さっぱりしているそうです！！  

 

 

 

 

 

 
「日本のこめ豚カタ・モモ切落し」
で豚汁を作って食べました 


